Bununla birlikte, 6grencilerimizin yiyecek-icecek isletmele-
rinde sef pozisyonu diginda restoran muduri ve yiyecek-i-
¢cecek mudurd gibi roller Gstlenebilmeleri amaciyla igletme
yonetimi icin gerekli olan derslerin yani sira dengeli ve
saglikli beslenme ilkeleri ile gida guvenligine yonelik
derslere de egitim-6gretim mufredatimizda yer veriimekte-
dir. Ayrica uygulama mutfagimizda, son yillarda tlkemizde
ve dinya genelinde énemi artan surdirlebilirlik ilkesine
uygun faaliyetlerin yapilmasina énem verilmektedir.

BolumumuUz egitim-6gretim  faaliyetlerinin  planlanmasinda
ve surdurdimesinde yerel yénetimler, meslek orgiitleri,
toplum ve 6zel sektdr paydaslar ile yakin iligki icerisinde
hareket edilmesine gayret gdsterimektedir. Ogrencilerimiz,
alanlarina olan hakimiyetlerini katildiklar ulusal ve uluslara-
rasi etkinliklerde elde ettikleri dereceler ile kanitlayarak
Universitemiz diginda da basarili bir sekilde sergilemektedir-
ler. Ogrencilerimiz gerek 6grencilik sirecinde gerekse
mezuniyet sonrasinda alanlarinda 6nde gelen mdastakil
yiyecek-icecek isletmeleri ve uluslararasi zincir otel isletme-
lerinde staj ve c¢alisma firsatt bulmaktadirlar. Ayrica
yiyecek ve icecekle ilgili bilginin pesinden gitmeyi arzu eden
ve seven mezunlarimiz alanlarinda lisansisti egitime
devam ederek kariyerlerini akademide sUrdirme olanagina
da sahiplerdir.
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Turizm Fakiltemiz; Turizm isletmeciligi ile Gastronomi
ve Mutfak Sanatlan Boltimlerine 6grenci almaktadir. Turizm
isletmeciligi Bolimimiiz 2016-2017 akademik yilinda,
Gastronomi ve Mutfak Sanatlan Bolimimiz ise
2017-2018 akademik yilinda 6grenci kabultine baglamistir.
Bolimlerimiz  egitim-6gretim  faaliyetlerini Tuzla-Orhanh
Yerleskesinde surdiUrmektedir.

' TURIZM iSLETMECILIGI BOLOMO

istanbul’da devlet (iniversiteleri arasnda tek Turizm
Fakiiltesi biinyesinde bulunan Turizm isletmeciligi balimi
geng ve dinamik bir akademik kadroyla egitim-ogretim
faaliyetlerini strdtrmektedir. Turizmin; farkl cografyalardan,
Ulkelerden, uluslardan, dinlerden ve kultdrlerden insanlar
bir araya getiren ve kaynastiran bir yapisi bulunmaktadir. Bu
cercevede turizm; 6grenmeye, yenilenmeye, dinlenmeye,
ulusal ve uluslararasl toplumsal bariga, dogal ve kulttrel
mirasin korunmasina ve gelecek nesillere aktariimasina,
ekonomik blylime ve toplumsal kalkinmaile cevre bilincinin
gelismesi gibi bircok alana 6énemli katkida bulunmaktadir.
Bu baglamda B&limUmiz, turizmin sadece ekonomik
yonune ve turizm igletmelerine insan kaynag saglamasina
odaklanmak yerine turizmin etkiledigi ve etkilendigi tim
unsurlara dikkat ¢eken bir egitim-6gretim anlayisi benimse-
yerek hareket etmektedir.

istanbul, 2024 yiinda vyerli turistlerin disinda neredeyse
dunyanin her Ulkesinden gelen 18 milyondan fazla yabanci
ziyaretciyi agirlamistir. Dolayislyla boylesine blyUk bir turist
hareketliliginin yasandigi bir turizm destinasyonunda Turizm
isletmeciligi Bolimii olarak gerek istanbul gerekse Anadolu

topraklarinda yasamis ve yasamaya devam eden birgok
medeniyetten toplumun bizlere biraktigi soyut ve somut
kiltlirel ve tarihi mirastan beslenerek, bu mirasi emanet
kabul edip gelecek nesillere aktararak onlarin olusturacagi
toplumlari beslemeye de dnem veriyoruz.

Bilimsel calismalarinda evrensellik anlayisini temel alarak
dinyadaki bilimsel gelismeleri yakindan takip eden 6gretim
Uyelerimiz ulusal ve uluslararasi yayinlar yapmanin yani
sira Avrupa Birligi tarafindan desteklenen Erasmus+
projelerinde yer alarak da bilimsel bilginin Gretiimesine
katkida bulunmaktadirlar. Ulkemizde ve dinyada hatta
istanbul 6zelinde turizm ile ilgili giincel gelismeleri yakindan
takip ederek kamu, 6zel sektdr, mesleki birlikler, 6zel
sektér ve Ogrencilerimizden olusan paydaslarmizia
koordinasyon igerisinde kaynaklarmizin etkin ve verimli
kullanimini da dikkate alarak egitim-6gretim faaliyetlerimizi
surdirmeye ve mifredatimizi giincel tutmaya 6nem
veriyoruz. Ogrenci degisim programlan cercevesinde
cesitli Universiteler ile ikili anlasmalar yapilmakta ve égren-
cilerimizin uluslararasi 6grenim hareketliligini yasamasi-
na imkan saglanmaktadir. Mezunlarimizdan bazilar yurt
icinde cesitli egitim kurumlarinda lisansiistii egitimlerine
devam ederken bazilar da basta turizm isletmeleri olmak
Uzere cesitli kurumlarda calisarak kariyerlerini sUrdirmek-
tedirler.

GASTRONOMI VE MUTFAK
SANATLARI BOLUMOD

insanlarin yeme-icme tercihlerinde yeterli, dengeli ve saglikli
beslenmeye daha fazla énem vermelerinin yani sira farkl
kUltdrlere ait yiyecek ve icecekleri deneyimleme istekleri
nedeniyle yapilan ulusal ve uluslararasi turist hareketliligi;
yiyecek-igecek endustrisinin gerek bagimsiz olarak gerek
turizm igletmelerinin - blnyesinde hizla gelismesine yol
acmaktadir. Dolayisiyla bu gelismeye paralel olarak yiyecek
ve icecek alaninda yeterli donanima sahip insan kaynagina
duyulan intiya¢c da artmaktadir.

istanbul’da bulunan devlet Giniversiteleri biinyesindeki tek
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar bolimU olarak geng ve
dinamik bir akademik kadroyla bu ihtiyacin karsllanmasi-
na katkida bulunmak tzere egitim-6gretim faaliyetlerimizi
sUrdirmekteyiz. insan kaynag ihtiyacina katkida bulunma-
nin yani sira gerek Istanbul gerekse Anadolu topraklarinda
yasamig Ve yasamaya devam eden bircok medeniyetten
toplumun bizlere biraktigi mutfak kultiiri mirasindan
beslenerek ve bu mirasi emanet kabul edip gelecek nesille-
re aktararak onlarnn olusturacagi toplumlar beslemeye de
Onem veriyoruz.

Bolumumuz  6grencilerinin; - yiyecek-icecek isletmelerinin
mutfak departmanlarinin en az kisim diizeyinde olmak
Uzere sef adaylan olarak mezun olmalar hedeflenmektedir.
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